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Das Weingut Schaefer kann seine Weinbautradition zurückverfolgen ins Jahr 1590. 
In der Schatzkammer lagern noch Weinjahrgänge bis in die erste Hälfte des letzten Jahr-
hunderts. Alle Weinberge liegen in Graach und Wehlen, Steillagen allesamt und mit bis
zu 70 Jahre alten, teils wurzelechten Rieslingreben bestockt. Jahr für Jahr liefert Willi
Schaefer weltweit hochgeschätzte Kollektionen mit wunderbar frucht betonten Weinen.

Während andere Winzer immer mehr auf Kraft und Konzentration setzen und so
auch Weine als Auslesen vermarkten, die ihrem Charakter nach Beerenauslesen sein
könnten, setzt Willi Schaefer auf Reintönigkeit, Eleganz und Finesse, zieht er die Ver-
spieltheit der Fülle vor.

Das Weinjahr 2010 für das Weingut Willi Schaefer
„Es war ein spannendes und auch verrücktes Weinjahr. Der lange Winter ließ uns

lange zittern und die Blüte begann etwas später. Nach dem heißen Juli hatten wir jedoch
im August den gleichen Reifestand wie 2009.

Der September war eher wechselhaft und prägte die Frucht und Aromavielfalt der
Trauben. Da der Riesling recht gesund blieb, konnte er von den vielen Sonnentagen im
Oktober profitieren. Unser Glück war wieder einmal der späte Lesebeginn an der Mosel,
der dem spätreifenden Riesling und dem hiesigen Klima zu verdanken ist.

Mitte Oktober begannen wir mit der Vorlese. In der ersten Woche selektierten wir
ausschließlich reife Botrytistrauben mit einer sehr sauberen Edelfäule und einer 
erfrischenden Säure. Das Ergebnis sind wunderbare edelsüße Weine.

Während der Lese hatten wir kühles, meist sonniges Wetter, was eine tolle Konzen-
tration von Aromen und Fruchtsäuren brachte. Dies führte zusammen mit dem unein-
heitlichen Blüteverlauf aber auch zu enormen Mengeneinbußen.

Daher liegt die Erntemenge insgesamt sehr niedrig und wir können somit nur sehr
kleine Mengen an Qualitäts- und Kabinettweinen anbieten. Das ist der Wermutstropfen
des Jahrgangs 2010.

Die Jungweine entwickeln sich mit ihrer ganzen Vielfalt hervorragend im Holzfass.
Es gab bei uns noch nie so hochwertige Auslesen und Beerenauslesen mit einer so 
fantastischen Fruchtsäure.

Die Natur hat uns Spitzenrieslinge mit großer Zukunft geschenkt!
Willi und Christoph Schaefer



Graacher Domprobst Riesling Kabinett 2010, Willi Schaefer w 0,75 14,80
Apfel Birne Schiefer Petrol Orangenzeste… Filigran mit guter Tiefe & lachendem Fruchtherz.

There is only this one bottling of Kabinett from the Domprobst this year at the estate as well, as
the strenght of the vintage lies in the upper Prädikat wines in 2010. But it is really a very fine
Domprobst Kabinett, as it delivers a deeper, complex aromatic mélange green apple, pear, slate,
a touch of petrol, orange zest and spring flowers. On the palate the wine is deep, medium-full
and nicely filigreed, with a lovely core of fruit, bright acids and very good lenght and grip on the
complex and zesty finish. Lovely juice.

Score: 92+
Drink: 2013-2035 John Gilman „View from the Celler“

Graacher Himmelreich Riesling Spätlese 2010, Willi Schaefer w 0,75 21,80
Apfel Mandarine Petrol Schiefer Limonenzeste… griffig, flott & sehr pur im extrem langen
Finale!

The 2010 Himmelreich Spätlese is a lovely bottle in the making and a wine that seems decidedly
more snappy than its Kabinett counterpart. The bouquet is deep, young and vibrant, as it jumps
from the glass in a superb mix of green apple, tangerine, slate, petrol and lime zest. On the
palate the wine is medium-full, crisp and very pure, with great focus and balance, zesty acidity
andvery, very good lenght and grip on the dancing finish. A beautifull and quite classic expres-
sion of the Himmelreich.

Score: 93
Drink: 2014-2035 John Gilman „View from the Celler“

Graacher Domprobst Riesling Spätlese 2010, Willi Schaefer w 0,75 29,80
Grüner Apfel Petrol Bienenwabe Rauch Orangenzeste…tief mit herrlich intensiver Frucht !!!

There are only two Spätlesen from the Domprobst in 2010, one of which will be offered up at the
auctions in Trier in September. The AP #5 is the „regular“ Domprobst Spätlese this year and its
beauty. The bouquet is deep, complex and quite marked by its wilde yeasts in its mélange of
green apples, petrol, a bit of honeycomb, a great base of slate, orange zest and a distinctly
smoky topnote. On the palate the wine is deep, fullish and nicely reserved, with a great core of
pure fruit, superb soil inflection, bright acids and excellent grip on the very long finish. A classic
in the making.

Score: 94
Drink: 2016-2050 John Gilman „View from the Celler“

Graacher Domprobst Riesling Auslese 2010, Willi Schaefer w 0,75 62,80
Orange weißer Pfirsich Schiefer Honig Zitrus blüte & -zeste…brillant im ellenlangen Finale.

The AP #10 Auslese from the Domprobst is unequivocally not a weak link in the Schaefer lineup
this year, as this too is a brilliant wine in the making. The deep and beautifully glazed nose
offers up a complex mélange oranges, white peach, a beautifull base of slate, honey, lemon 
blossoms and zitrus zest in the upper register. On the palate the wine is deep, fullish and nicely
reserved, with a beautifull expression of soil, a rock solid core of fruit, great, snappy acids and
brilliant focus on the stunningly long, pure and dancing finish. Another great bottle in the
making.

Score: 92-94
Drink: 2018-2070 John Gilman „View from the Celler“
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Graacher Domprobst Riesling Beerenauslese 2010, Willi Schaefer w 0,375 88,00
Orange Ananas Pfirsich kandiert Zitrusblüte… rassig brillant lang pur… welches Feuerwerk!!!

The lone BA in the Schaefer cellars in 2010 showed no difficulties following all the Auslesen
fireworks this year. This is a beautifully deep and dancing wine, with great elegance in evidence
on both the nose and palate. The stunning bouquet offers up scents of oranges, a touch of
pineapple, candied peach, honey, citrus blossoms, slate and lime zest. On the palate the wine is
deep, full-bodied and very, very racy, with flawless focus and balance, superb structural integrity
and exceptional acid bounce on the very long and refined finish. A beautiful bottle of Beerenaus-
lese that will offer up a rather broad window of peak drinkability.

Score: 96
Drink: 2011-2100 John Gilman „View from the Celler“

Die Preise in dieser Liste sind Bruttopreise. Bezahlung: Vorkasse. 
Wir schicken die Weine innerhalb von 48 Stunden nach Eingang des Rech nungs betrags.
Innerhalb Deutschlands liefern wir frei Haus ab einem Warenwert von 150,00 €,
ansonsten berechnen wir 7,50 € Transportkosten. 
Bei Lieferungen ins Ausland stellen wir nach Absprache die tatsächlichen Transportkosten 
in Rechnung. 
Bei Interesse schicken Sie uns bitte eine Email an wein@walterundbenjamin.de, 
wir senden Ihnen dann eine Proforma-Rechnung.

Prices are in Euros per bottle. 
The sales tax is included in the listed prices. 
Payment: Advanced.
No minimum order. 
Delivery within Germany: orders > 150,00 Euro free of charge, otherwise 7,50 Euro. 
For export we take the real costs of transport. 
Delivery: 48 h after reception of the payment (or collecting for later joined delivery).
Should you be interested please let us know, as we will be pleased to send you the Proforma
invoice.
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